
コート　デユ　ローヌ / フランス

コンドリューのトップ生産者

商品コード 商品名 VIN 色 小売価格 ご注文数

ヴィオニエ

Viognier 

コンドリュー

Condrieu 

コンドリュ　シェリー

Condrieu Chéry 

シラー

Syrah 

FE9114 Syrah 2024 赤 4,600 本

サン　ジョセフ　ルージュ

Saint Joseph Rouge

お申込記入欄　
納品希望日　　　   　　　　   　月　　　　　　　日　

貴社名 ご担当者名　　　　　　     　　　　　　　　　　　　　　　　　

ご住所 TEL　　　　    　　　　　　　　　　　　　　　　　          　　

豊通食料（株）　ワインG

FE9124

2024 白 6,300 本

AOCコンドリュの上部に位置する畑より造られる。樽熟成12ヶ月。IGPコリーヌ・ロダニエンヌ。

Domaine Andre Perret
 ドメーヌ　アンドレ　ペレ

100%除梗、一日2回のルモンタージュを行い温度管理されたタンクにて3週間程度の浸漬。樽熟成12-18ヶ月。北ローヌのシラーらし
いスパイシーさとエレガントさがあり、しなやかなタンニンが特徴。

本

FE9004

2024 白 12,600

所有する３区画に植わる樹齢20-40年のヴィオニエのブレンド。半分がステンレスタンク、半分が樽にて醸造される。

2023 赤 4,200 本

2023 白 17,400 本

7,300

シャトー・グリエのすぐ北に位置するコンドリュ最高峰と呼ばれる単一畑「シェリー」。規定によりラベル上にコトー（丘）は記載できないが、
南・南東向きの急斜面のテラス状の丘陵で平均樹齢60年の古木ヴィオニエより造られる。雲母、片岩が混じる花崗岩が風化した砂状
の土壌が特徴的で味わいに石や微かな塩味が感じられ、長期熟成にも耐えうるコンドリュー。樽熟成12ヶ月。

FE9023

赤2023FE9103

FE9113

AOCコンドリュに近い花崗岩土壌2区画の畑に植わる樹齢20-60年のシラーより造られる。樽熟成10ヶ月。IGPコリーヌ・ロダニエンヌ。

本

1982年に父より受け継いだ当時、多く植わっていた果樹を引き抜きぶどう樹を新たに植樹し、

新たに優れた立地条件を持つ畑を増やし現在は本拠地シャヴァネ村を中心に13haを所有。

うちコンドリュに5.5ha、フラグシップであるコトー・ド・シェリーは2.7haを所有する最大の生産者

でテラス状の急斜面の畑は全て手作業により行われる。コンドリューの他にサンジョセフの赤

白、そしてヴァン･ド･ペイを手掛けるものの、熱心な顧客を国内外に多数持っているため日本

への入荷数量は毎年極僅かなコンドリュー屈指のトップ・ドメーヌ。

2019年よりアンドレの娘であるマリーが跡継ぎとしてワイン造りを父と共に行っている。「父から

の教えを忠実に守っており、特に何も変えていない」と彼女は言うが、父は「娘の造るワインに

は特にしなやかさと優しさを感じる」と語る。


