
トスカーナ / イタリア

ブルネッロ・ディ・モンタルチーノの伝統を守る歴史的第一人者

商品コード 商品名 VIN 色 小売価格 ご注文数

ヴェルメンティーノ　オレンジ

Vermentino Orange 

ブルスコ　ディ　バルビ

Brusco dei Barbi

ロッソ　ディ　モンタルチーノ

Rosso di Montalcino 2021 赤 5,500 本

FH0034 Rosso di Montalcino 2024 赤 6,000 本

ブルネッロ　ディ　モンタルチーノ

Brunello di Montalcino 2018 赤 12,000 本

FH0149 Brunello di Montalcino 2019 赤 14,500 本

ブルネッロ　ディ　モンタルチーノ　ヴィーニャ　デル　フィオーレ

Brunello di Montalcino Vigna del Fiore 

貴社名 ご担当者名　　　　　　     　　　　　　　　　　　　　　　　　

ご住所 TEL　　　　    　　　　　　　　　　　　　　　　　          　　

豊通食料（株）　ワインG

Fattoria dei Barbi
 ファットリア　ディ　バルビ

1981年から造られているワイン。ヴィーニャ・デル・フィオーレはブルネロ・ディ・モンタルチーノの中でも最南端で最も古い畑の1つで5.7ヘクタールの単一
畑。その区画から獲れるうち最上の1/3のぶどうから造られる。特徴的な日当たりと地層が特別な味わいを生みエレガントなブーケ、調和のとれた複雑な
味わい生み出してくれる。彼らのワインで唯一のフレンチオーク樽熟成。Wine Advocate 94+点、Wine Spectator 95点

FH0248 2018 赤 23,000 本

FH0148

1969年、ジョヴァンニ・コロンビーニは古くから伝わるトスカーナ地方の伝統的な醸造法を研究し、トスカーナ産ワインの味わいに対する新しいアプローチを
示すこの個性的な赤ワインを生み出す。モンタルチーノ産の完熟ぶどうを用いて破砕、除梗後に16度の低温で長いマセラシオンを行うことで果皮からのア
ントシアニンやポリフェノールを穏やかに抽出。その後、27～28℃に管理された温度下で10〜12日間のアルコール発酵。熟成はステンレスタンクで行わ
れる。果実味の純粋さとフレッシュさを保った仕上がりでリリース後からすぐに楽しめる。サンジョヴェーゼ・グロッソ90％、メルロー10％。IGTトスカーナ・ロッ
ソ。

2023 3,800 本

1892年より造られており青いラベルのブルネッロとして100年以上世界中で親しまれているバルビの中心的な銘柄。モンタルチーノ内の自社畑で採れる
最高品質のサンジョヴェーゼ・グロッソ100％にて造られる。伝統的なスタイルのブルネッロらしく緻密で骨格がしっかりとしており、凝縮した果実味と酸、タン
ニンが調和して、長い瓶熟成にも耐えうる長期熟成型。2018年：Wine Advocate 93点、Wine Spectator 93点　2019年：Wine Advocate 95点、Wine
Spectator 92点

ブルネッロ・ディ・モンタルチーノと同じ畑の若樹を用いるブルネッロの弟分的ワイン。約6ヶ月と短めにステンレスタンクと中小樽にて熟成を行う事で活き活
きとした果実味が引き立ち、タンニンがソフトで早くから飲めるアロマティックなワイン。

FH0031

本

トスカーナ州マレンマのヴェルメンティーノ種から造られる新しいオレンジワイン。一切の化学的介入を行わない手法で亜硫酸無添加にて醸造。発酵の過
程で自然に生成される亜硫酸をも最小限に抑えるため、厳選された酵母のみを使用。4日間の果皮と果汁の接触により、豊かなアロマとポリフェノールを
抽出。色調の深みが増した美しい黄金色の白ワイン。地中海沿岸のハーブを想起させるフローラルな香り、ドライアプリコットのような風味、なめらかなで持
続性のある永い余韻を持つ。国が定めた唯一のサステナブルワイン認証であるVIVA認証取得。IGTトスカーナ・ビアンコ。

FH0003 赤

FH0014 2024 白 3,800

1352年（日本では室町時代）には既にモンタルチーノにぶどう畑を所有していた事が辿れ、シエナの貴族コ

ロンビーニ家によりファットリア・ディ・バルビとして1790年に創設。1892年に先駆けとしてブルネッロ・ディ・モ

ンタルチーノの元詰めを開始し今日イタリアを代表する偉大で高貴なDOCGワインとして知られるブルネッロ・

ディ・モンタルチーノの世界的名声を築き上げる事に多大なる貢献をする。モンタルチーノの伝統を守りな

がらも革新的である事にこだわりを持ち、ヨーロッパ、アメリカ、アジアへいち早くブルネッロの輸出を始め、

1969年に当時イタリアで初めて「スーパー・タスカン」という呼称となったワイン、ブルスコ・ディ・バルビを生

産。その他1960年代より有機肥料を使い始め、１９６８年にイタリア初の単一品種によるグラッパ、グラッ

パ・ディ・ブルネッロを手掛けるなど常にイタリアワイン業界をリードしている。

在庫僅少

在庫僅少

在庫僅少


