
ボルドー / フランス

商品コード 商品名 VIN 色 小売価格 ご注文数

クロ　ド　ラ　モレニー　ブラン

Clos de la Molenie Blanc

クロ　ド　ラ　モレニー　クラレ

Clos de la Molenie Claret

クロ　ド　ラ　モレニー　ルージュ

Clos de la Molénie Rouge

パ　ド　ラ　コリーヌ　ブラン

Pas de La Colline Blanc

お申込記入欄　
納品希望日　　　   　　　　   　月　　　　　　　日　

貴社名 ご担当者名　　　　　　     　　　　　　　　　　　　　　　　　

ご住所 TEL　　　　    　　　　　　　　　　　　　　　　　          　　

豊通食料（株）　ワインG

ECサイト商品ページ(下記URLより遷移可)
https://toyotsu-wine.com/shop/c/c103015/

ソーヴィニヨン・ブラン50％に残り50％はカベルネ・ソーヴィニヨンとカベルネ・フランの果汁を注意深く圧搾した風代わりな白ワイン。陶土製の卵型発酵容器にて9ヶ月熟
成。ワイン名は丘の麓は丘の始まりであり終わりであるという事を表している。

Clos De La Molenie
クロ ド ラ モレニー

平均樹齢35年のメルロ100％の赤ワイン。素焼きのアンフォラにて熟成。するりと喉を通り抜ける滑らかさ、活き活きとした果実味、身体に染み渡る様な味わい深さを持
つ。

FA4132

2022 白 4,600 本

FA4122

2022 赤 3,500 本

3,000 本

苺やラズベリーの様な鮮明な果実味が特徴の軽快な赤ワイン。短い浸漬と軽めに抑えた抽出を行い樽は使わずに発酵後6ヶ月間タンクで熟成。クレレとは古くから英国
でボルドー産赤ワインの総称として使われていた言葉で今日では特に昔ながらの軽く澄んだボルドー赤を表す。メルロ100％で12-13度位に軽く冷やすと香りと味わいが
一層引き立つ。

新世代ボルドー、ビオディナミによる華麗なワイン

FA4144

2024 白 3,800 本

ソーヴィニヨン・ブラン100％で醸造はステンレスタンク、アカシアの木樽とアンフォラを使用。十分に完熟した少しトロピカルな果実味、アロマティックで瑞々しく爽やかな
後味。

FA4172

2022 赤

10年間サンテミリオンでワイン造りを手掛けた夫が醸造、ビオディナミのコンサルティングを生業としていた妻が栽培を行う若い夫婦による今話

題の新世代ボルドー生産者。極力ナチュラルな栽培醸造法を実践しオーガニックおよびビオディナミ認証。アントル・ドゥー・メール地区、リュッ

シュ村に17haを所有。クロ・ド・ラ・モレニーとして使用するのは畑を特定せずにその年で最も出来が良い6ha分のみでそれ以外は葡萄で売却す

る。その為毎年使う葡萄の条件が異なる為に毎年新たな実験的ワインが造れるという。

原産地呼称の規定に囚われず自由に実験的なワイン造りを行いたいという意向でパ・ド・ラ・コリーヌの赤白はヴァン・ド・フランスとなる。葡萄の

熟度を重視し、シンプルでぶどう由来のフレッシュさとミネラリティを大事にした造りを行う。2020年の初ヴィンテージから「ワイン・アドヴォケイト」

など各メディアでいきなり高評価を受け蔵元在庫は即完売となる。ブルゴーニュ瓶、蝋キャップ仕様、スタイリッシュなラベルデザインも魅力な

アルティザン・ボルドー。


